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» Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu se
acorda fractiuni de punct.

» Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
I.1. (15 puncte)
a. cate 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele sase repere cerute;

6x1punct = 6 puncte

b. mentionarea categoriei de pompe din care face parte injectorul; 1 punct
c. explicarea modului de functionare a injectorului; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

d.

- cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua avantaje ale injectorului; 2x1punct = 2 puncte
- precizarea oricarui dezavantaj al injectorului. 1 punct
e. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror altor doua utilaje folosite la transportul fluidelor in
industria alimentara. 2x1punct = 2 puncte

1.2. (15 puncte)
a. cate 1 punct pentru precizarea fiecareia dintre cele trei metode de cernere prezentate in

figurile a, b si c; 3x1punct = 3 puncte
b.

- definirea operatiei de calibrare; 2 puncte
- definirea operatiei de sortare. 2 puncte

c. cate 2 puncte pentru prezentarea oricaror trei factori care influenteaza cernerea.
3x2puncte = 6 puncte
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua aparate de cernere. 2x1punct = 2 puncte

1.3. (30 de puncte)

a. precizarea denumirii instalatiei din figura data; 2 puncte
b. enuntarea principiului de functionare al instalatiei din figura data; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

C.

- definirea operatiei de sterilizare; 2 puncte
- cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru factori de care depinde rezistenta
microorganismelor. 4x1punct = 4 puncte

d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua produse alimentare obtinute prin concentrare;
2x1punct = 2 puncte
e. cate 2 puncte pentru prezentarea fiecareia dintre cele doua metode de condensare care se

deosebesc in functie de modul cum se realizeaza schimbul de caldura; 2x2puncte = 4 puncte
f.

- definirea operatiei de refrigerare; 2 puncte
- definirea operatiei de congelare. 2 puncte

g. cate 2 puncte pentru precizarea oricaror doua situatii in care refrigerarea se foloseste in
procesul tehnologic in vederea crearii unor conditi favorabile de desfasurare a proceselor
biochimice; 2x2puncte = 4 puncte
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h. cate 1 punct pentru enumerarea fiecareia dintre cele cinci etape de deservire a schimbatorului

de caldura cu placi folosit in industria laptelui. 5x1punct = 5 puncte
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
a. (6 puncte)

Céate 2 puncte pentru definirea fiecaruia dintre cele trei concepte date. 3x2puncte=6 puncte

b. (2 puncte)
Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua functii ale mijloacelor de invatamant.
(de exemplu: functia formativa, functia informativa, functia educativa, functia motivationala, functia
de scolarizare substitutiva) 2x1punct=2 puncte
c. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei mijloace didactice de exersare si formare a
priceperilor si deprinderilor.
(de exemplu: instrumente si dispozitive pentru mecanica, electrotehnica, electronica, folosite in
activitatea individuala de elevi; balante analitice, voltmetre, ampermetre, pH-metre, sublere,
micrometre, pile, menghine, piese de construit aparate electronice, trusa profesorului s.a.)
3x1 punct=3 puncte
d. (4 puncte)
- cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua avantaje ale mijloacelor de invatamant.
(de exemplu: suplimenteaza explicatiile verbale; sensibilizeaza elevii pentru diverse teme; permit
vizualizarea unor fenomene si experiente demonstrative; consolideaza cunostinte si abilitati s.a.)
2x1punct=2 puncte
- cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua dezavantaje ale mijloacelor de invatamant.
(de exemplu: predispun la o anumit standardizare; imbie la receptare pasiva; produc uneori
exagerari ale fenomenelor relatate s.a.); 2x1 punct=2 puncte
e. (15 puncte)
Proiectarea unei lectii de comunicare de noi cunostinte sau a unei lectii de formare de priceperi si
deprinderi cu utilizarea a cel putin trei mijloace didactice informativ — demonstrative si a unei
metode de invatare expozitive, in vederea formarii/dezvoltarii rezultatelor invatarii/competentei din
secventa data, cu:
- precizarea continutului care va fi format; 1 punct
- cate 2 puncte pentru formularea oricaror doua obiective operationale, precizand pentru
fiecare dintre acestea comportamentul urmarit, criteriul de reusita si conditiile de realizare a
comportamentului (tehnica de operationalizare a lui R. Mager); 2x2 puncte=4 puncte
- cate 2 puncte pentru exemplificarea utilizarii a oricaror trei mijloace didactice informativ-
demonstrative in cadrul evenimentelor lectiei; 3x2 puncte=6 puncte
- exemplificarea utilizarii in cadrul evenimentelor lectiei a unei metode de nvatare expozitive;
3 puncte
- corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata in rezolvarea punctului e. 1 punct
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